Grias enk!

Lasst euch von unserem Kiichen- und Serviceteam verwéhnen.
Fiir die Zubereitung unserer Speisen verwenden wir vorwiegend regionale Produkte!

Alle Speisen kénnt ihr auch zum Mitnehmen telefonisch unter +43/5357/8222-13
vorbestellen!

Offnungszeiten Restaurant:

Montag, Mittwoch bis Samstag ab 15.00Uhr — Warme Kiiche 16.30 bis 20.30 Uhr
Sonn- und Feiertag ab 11.00Uhr - Warme Ktiche 11.00 bis 14.00 Uhr / 16.30 bis 20.30 Uhr
Dienstag Ruhetag

Unsere Lieferanten aus der Region:

v" Familie Moser , Kienbauer” aus Aschau — Milch
v’ Firma Sinnesberger — GroRhandel fir Lebensmittel und Getranke
(Tirol Milch — Kase, Joghurt, Milchprodukte)
v’ Biohof Marxen aus Westendorf — Hihnereier
v’ Ischia aus Kitzbihel — Obst und Gemiise
v" Weinkellerei Waltschek aus Kirchberg — Fragen Sie nach der Weinkarte
v’ Stiegl Getranke & Service GmbH & Co. KG — Fass- und Flaschenbiere, Alkoholfreie Getranke
v BRAU UNION OSTERREICH AG — Flaschenbiere

Guten Appetit
Elisabeth und Jiirgen mit Team

Suppen

Rindssuppe (L) mit Einlage nach Wahl

Faden — Nudeln (AC), GrieBnockerl (C), hausgemachte Frittaten (AC) €4,50
Kase-Press-Knodel-Suppe (ACG) mit 1 Stiick Knddel und klarer Rinderbouillon(L) € 6,00
Frische Salate

Steakfleisch — Salat mit gegrilltem Rindfleisch, Krauterbutter (G) und Pizzabrot €15,50
Bachhendlsalat Blattsalat mit gebackenen Hihnerfilet (AC) €13,00

Fitness — Salat mit gegrillten Hahnchenstreifen und hausgemachte Krduterbutter (G) €13,00
2 Stlick Kase - Pressknddel (ACG) auf buntem Salat mit Sauerrahm €12,00
Bunter gemischter Salatteller klein € 5,00

grofls € 7,00
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Kalte Vorspeisen
Rindercarpaccio / Pesto / Rucola / Parmesan (G) €10,50

Mozzarella/ Tomate/ Pesto/ Basilikum (G) €9,50

Aus der Pfanne und vom Grill
Rumpsteak(M) mit hausgemachter Krauterbutter(G), Ofenkartoffeln(G), Speckbohnen €22,50

Hausspield (Schweinemedaillons gefillt mit Kase, in Speckmantel)

mit buntem Gemiise und Pommes frites mit Krauterol (G) €18,50
Schnitzel” Wiener Art” (ACG) vom Schwein oder Kartoffelsalat (M) €14,50
Huhnerschnitzel in Kirbispaniere (ACG) mit Petersilienkartoffeln (G), Preiselbeeren €15,50

Cordon bleu (ACG) gefillt mit Schinken und Kase dazu mit Pommes oder Kartoffelsalat (M) €16,50
Jagerpfandl (AGM) Schweinemedaillons in Pilzsauce dazu Spatzle (ACG) €18,50
Fritz-Pfand|: gegrilltes Hihnerschnitzel mit Spiegelei (C), dazu Rostkartoffeln und Gemuse (G) €16,50

Kdsespatzle mit Tiroler Bergkdse, gerOstete Zwiebel, im Pfandl serviert, dazu Salat (ACGL) €13,00

Kase-Press-Knodel (ACG) mit 2 Stick und klarer Rindssuppe €12,00
OFENKARTOFEL

mit buntem Gemiuise und Krauterdip & Salatgarnitur (AG) €10,50
mit Raucherlachs und Krauterdip & Salatgarnitur (ADG) €12,50

AUF ANFRAGE, WENN ES DIE ZEIT ERLAUBT:

Kaiserschmarren (ACG) frisch in der Pfanne mit Apfelmus oder Zwetschkenroster €12,50
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Hausgemachte Pizza

» Margherita “: Tomaten, Mozzarella (AG)

"Diavolo": Tomaten, Mozzarella, Pfefferoni, Salami (AG)

,Salami “: Tomaten, Mozzarella, Salami (AG)

"Tyrolienne": Tomaten, Mozzarella, Speck, Champignons, Zwiebeln, Knoblauch (AG)
"Spinat”: Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Schafskase (AG)

"Calzone": gefiillt mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignon (AG)

"Charlie": Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Champignon, Pfefferoni, scharf (AG)

"Charly Special": Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Champignons, Pfefferoni
Gorgonzola (G), scharf (AG)

"Pizza Ugei": Tomaten, Mozzarella, Salami, Gorgonzola, Paprika, Pfefferoni(g)
Prosciutto”: Tomaten, Mozzarella, Schinken (AG)

"Tonno”: Tomaten, Mozzarella, Thunfisch (ADG)

"Frutti di Mare” ,,: Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte (ABGR)

“Hawaii“: Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas (AG)

"Formaggi“: Tomaten, 4 Kdsesorten (AG)

"Salmone": Tomaten, Mozzarella, Rducherlachs, Rucola

€9,50

€12,00
€11,50
€13,00
€12,00
€12,50

€13,00

€13,50
€13,00
€11,00
€12,00
€13,50
€11,00
€11,00

€13,50
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Desserts

Moosbeer-Nocken mit 1 Kugel Zitroneneis (ACG)
Hausgemachter Apfelstrudel (ACFGHL)

mit Sahne (D)

mit Vanillesauce (CG) oder Eis (G)

Eis — Palatschinken mit 2 Kugeln Vanilleeis, Schokoladensauce und Sahne
Frichtebecher (G) (Gemischtes Eis mit Frichten der Saison und Fruchtsauce)

Eiskaffee (G) (Kaffee mit 2 Kugeln Vanilleeis)

Eisschokolade (G) (Trinkschokolade mit 2 Kugeln Vanilleeis)
HeiRe Liebe(G) (Vanilleeis mit heillen Himbeeren)

Coup Danmark(G) (Vanilleeis mit heilRer Schokoladensauce)

Smarties - Becher (AG) (2 Kugeln Eis, Vanille/Schokolade/Smarties)

Dekorhippen (ACEFGH) — Sahne (G)

€7,50
€5,50
€6,00
€6,50

€38,50
€7,00

€6,00
€6,00
€6,50
€6,00

€4,50
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Aperitif
Aperol Spritz (0,25l) (O) mit Weillwein € 4,80 Aperol Spritz mit Sekt
Aperol Rose (0,25l) (O) mit Syrah Rose € 5,80 Aperol Royal (0,25l)

Hugo (Weils gespritzt mit Hollundersiurp) (O)
Helga (Weil} gespritzt mit Himbeersirup) (0,251) (O)

Mirtillo Spritz (0,25l)

Mirtillo on the Rocks (4cl)

Campari Soda (0,3l)

Campari Orange (0,3l)

Kir Royal — Sekt mit Heidelbeerlikor

Limoncello Spritz (0,25l) (Limoncello, Prosecco, Soda)
Lillet Fizz 5cl Lillet blanc 10cl Sodawasser, Zitrone
Lillet Buck 5 cl Lillet blanc, 10cl Ginger Ale, Zitrone
Lillet Berry 5 cl Lillet blanc, 10 cl Wild Berry Tonic, Frozen Berries
Lillet Magic 8cl Lillet blanc, 15cl Apfelsaft, Zitronensaft
Glas Sekt

Sekt Orange

Longdrinks
Erdbeer-Bacardi, Bacardi Cola oder Whiskey Cola

Wodka Orange, Wodka bull, Wodka Lemon, Anabull (5cl Wodka, Ananassaft, Redbull)
Malibu Orange

Passoa (Passionsfrucht Likdr) mit Tonic Water

Passoa (Passionsfrucht Likor) mit Soda Wasser

Mojito (Rum, Soda, Limette, Minze)

Gin Tonic mit Zitrone

Gin Melon (4 cl Gin, Watermelon)

Gin Brixx mit Thomas Henry Tonic Water

€5,80
€6,00
€4,80
€4,80

€5,80
€4,80
€5,00
€6,00
€5,80
€7,00
€5,80
€6,80
€7,50
€7,50
€4,00

€4,50

€7,50
€7,50
€7,50
€7,00
€6,00
€7,50
€7,00
€7,00

€12,00
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Hauswein — Weingut Waltschek (CGO)

Gruner Veltliner / Zweigelt (1/8 1)
Grlner Veltliner / Zweigelt (1/4 1)
Gruner Veltliner / Zweigelt (1/2 1)
Gespritzter rot, weil, Tiroler Spritzer

Sommerspritzer

Bier vom Fass (A)
Stiegl Hell (Pfiff 0,2 1)

Stiegl Hell (0,3 1) / Radler/sauer (0,3 1)

Stiegl Hell (0,5 1) / Radler/sauer (0,5 1)

Stiegl Weisse hell (0,3l)

Stiegl Weisse hell (0,5l)

Weizen Cola (0,3l)

Weizen Cola (0,51), Weizen Sprite (0,5l)

Zipfer Urtyp (0,3l)

Flaschenbier (A)
Kaiser Braugold (0,5I)

Stiegl hell ,,hollisch gut” 4,5% (0,51)
Konig Ludwig Weizenbier dunkel (0,51)
Gosser — Stiftszwickel hell (0,51)

Wieselburger — Schwarzbier (0,5l)

Stiegl Sport Weisse — Alkoholfrei Weizen (0,5])

Zipfer - Alkoholfrei (0,5 1)
Stiegl Freibier (0,33/)

€ 3,50
€7,00
€14,00
€ 3,50

€ 3,00

€2,80
€ 3,80

€4,30

€4,10
€4,80
€4,10
€4,80

€4,10

€4,20
€4,20
€4,80
€5,20

€5,20

€4,30

€4,10
€3,80
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Spirituosen
Obstler, Williams, Marillen Brand 2cl

Grappa, Williams mit Honig, Zirberl mit Honig, Marille Honig Haselnuss (H) 2cl
Enzian, Haselnuss-Likor(H), Himbeergeist, Kirschgeist, Limoncello 2cl

Baileys (G), Amaretto 2cl

Tequila 2cl oder Tequila Strawberry cream (G), Passoal (Passionsfrucht Likor) 2cl
Flugerl, Rischerl, Wodka weil’, Wodka rot 4cl

Jagermeister, Fernet, Asbach 2cl, Krauterlikor, Tschang 2cl

Martini Rosso, Remy Martin 2cl

Jack Daniels Whiskey 4cl

Alte Marille, Alte Pflaume, Alte Kirsche, Weinbrand 2cl

Alkoholfreie Getrénke

Libella Limonaden:
Orange, Zitrone (0,3l), Original Coca-Cola, Spezi (0,3l)

Orange, Zitrone (0,5l), Original Coca-Cola, Spezi (0,5!)
Fl. Cola light oder Cola Zero (0,331), Aimdudler (0,33l)
Rauch Eistee (Zitrone/ Pfirsich) (0,33l)
Mineralwasser still oder prickelnd (0,33 1)
Mineralwasser prickelnd (0,71)

Soda Zitrone (0,5l)

Apfelsaft, Johannisbeersaft (0,31) €3,80 (0,51)
Rauch Orangensaft, Multivitaminsaft (0,21) € 3,80 (0,41)
Safte gespritzt Soda (0,31) € 4,00 (0,51)

Skiwasser oder Holler gespritzt mit Soda oder Wasser (0,3l)
Skiwasser oder Holler gespritzt mit Soda oder Wasser (0,51)
Red bull Original (0,25I)

Schweppes Bitter Lemon oder Ginger Ale (0,25)

Tonic Water — Thomas Henry (0,25l)

€3,70
€3,90
€4,20
€3,70
€4,20
€4,50
€3,70
€4,20
€5,70

€7,50

€3,30
€4,30
€ 3,80
€ 3,80
€3,30
€5,50
€ 3,80
€5,80
€5,80
€4,30
€ 3,30
€4,00
€ 3,80
€ 3,80

€3,80

Frisches Aschauer Quellwasser in der Karaffe 0,25-€1,00/0,501-€1,50/1,00l-€ 2,00



Kaffee — und Teespezialitéiten

Verlangerter € 3,10 Ristretto € 2,60 Irish Coffee €5,40
Espresso € 2,60 GroRer Brauner € 3,90 Espresso Macchiato (G) € 2,90

Cappuccino (G) €3,30 Latte Macchiato € 4,20 Chococcino (G) €2,90

Heille Schokolade (G) € 3,20 mit Sahne (G) € 3,70 mit Rum (G) €5,20

Portion Tee € 2,90
(Schwarz, Frichte, Kamille, Pfefferminz, Hagebutte, Magenfreund, Ingwer Zitrone, Griner Tee,
Krautertee)

Zu unseren Kaffee- und Teespezialitdten servieren wir Kaffeemilch(G) und Milka Naps (AGH)

14 Zutaten und Stoffe, die Allergien

und Unvertraglichkeiten auslosen konnen

EIER . ERDNUSSE

und daraus gewonnene Erzeugnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Seispiele Vorkommen: Margrie, B, Brdtche, Kochen, Gebick, Schoko-
creme, vegetarische Brotautstriche. Mish, Fruhsticksfiocken, Schokolade, Fein-
Testsiate, Marinsden,Satéss, Porenes Frte, i, sromasierte Kffee

v e aller Gefligel- und Vogelarten

FISCH

und daraus gewonnene Erzeugnisse

GLUTENHALTIGES GETREIDE
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

e Fscharten, Kaviae Dszu gebdren u.a.: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamat, Emmet,

piete 1 Vorkon Kdcker, SoBen (8. Worcestersamce), fonds,
Waezpasten, Suppen, Susie, Sardeliemwurst, Brotaulsuriche, Feinkostsalate,
et

Beispiele / Vorkommen: Beot, Kichen, Nudeln, Suppen, Soen, Pasieimed,
Panade, Wurstiarea, Dessert, Schokolade, £, Bier

KREBSTIERE

und daraus gewonnene Erzeugnisse

LUPINE
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Dary o Krebs, Shrimps, Garmelen, Laogusten, My

o

sisplle /Vorkommen: Feinkostsalate, Suppen, SoBen, Paeta, Bouillsbaise,
Sashin, Surien

MILCH SCHALENFRUCHTE

und daraus gewonnene Erzeugnisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

horen: Die Milch aler Saugetiere

Mandeln (Amygdalus communis L),

}p SELLERIE

] A und daraus gewonnene Erzeugnisse
A
A% o ——— SENF
5y ikastsun, coglogit Genive ; ’
YL en, Oressing, Eni, Warinsden, und daraus gewonnene Erzeugnisse

g Snacks (Chigs)

Fescheszeugeisse, Feischasbereitungen, Fertig
Suppen, Soien, Dressing, Mayosaaise, Ketchup, ein
mischungen, Kise

SESAMSAMEN

und daraus gewonnene Erzeugnisse

SOJABOHNEN

und daraus gewonnene Erzeugnisse

piele  Vorkommen: Brot, Knickebrot, Geback (s98 und salzig), Misli,
vegetarische Gerichte, Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, Marinaden,
Desserts

ebick, Feinkostsalate, Margarine,

rinks, KafteeweiBer, Fertig

SCHWEFELDIOXID
UND SULPHITE
in Kanzentrationen von mehe als 10 mg/kg oder 10 g/l als WEICHTIERE

insgesamt vorhandenes SO, i
” J und daraus gewonnene Erzeugnisse
it Schuetel beband s, getocknete Gemise,
e £ Datu gehéren: Schnecken, Abalone, Oktopes, Tin
I  Hecherzeugaise

(asiatische) Wirzpastea, Pacla, Suppen, Solen,

nd -1u rachisaft, Belspiele / v
Chips und andere getrocknete Kartoffelerzeugeisse, gesalzenes Trockenfisch Marinaden, feinkostsalate




